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g8 MANOIR
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MENU DU TEMPS DES FETES

“@sm/;zo/m’% aesy madilenant !

450 692.8291
info@manoirdyouville.com
498, boul. D'Youville

Chateauguay, Qc J6J 5T9 %

LES COMMANDES DOIVENT ETRE PASSEES AU MINIMUM 72 HEURES A L'AVANCE.
TAXES EN SUS.



‘ HOTEL

.]EI DYOUVILLE Buffet froid Pour 15 personnes

« PLATEAU DE SANDWICH 33.99S par personne

- PLATEAU DE CRUDITES

- SALADE DE BETTERAVES ROTIES ET FROMAGE DE CHEVRE
! * PLATEAU DE VIANDE FROIDE

* PLATEAU DE DESSERTS ASSORTIS

5 - BOUCHEES FROIDES

CI_) Plats chauds a emporter Minimum 10 personnes
Prix par personne

—|—J [] Filet de porc au atocas 18.25$
° — [] Roti de dinde farci aux canneberges et riz sauvages 19.00 S
[] Saumon r6ti au lait de coco et crevettes nordiques 20.50 S

(-G [J Supréme de volaille farci 20.50 $

S [] Lasagne au homard, portobello rétis 21.008

Noél A l'unité

ENTREES
[] Soupe aux pois 14.00 $/ litre
[J Velouté de carottes orange et gingembre 13.00 S / litre
[J Velouté de courges a I'érable 13.00 § / litre

PLATS CUISINES FAIT MAISON

[] Paté ala viande 15.00 S/ 8 portions
Viande hachée, pommes de terre, assaisonnement, chapelure, ail, oignons.

[] Tourtiére du Lac Saint-Jean 41.00 $/ 8 portions
Boeuf, porc, poulet, pommes de terre, bouillon de volaille, assaisonnement.
[] Tourtiere végétarienne 14.00 S / 8 portions
Champignons, oignons, lentilles, poireaux, céleri, pommes de terre.
[] Rago(t de boulettes et pattes de cochon a I'ancienne _ 41.00 $ / 8 portions
Porc, bouillon de boeuf, farine, ail, oignons, assaisonnement.
DESSERTS
[] Tarte aux pommes du Manoir 13.00 S / pour 8 personnes
[] Tarte au sucre du Manoir 13.00 $ / pour 8 personnes
[] Sucre a la creme des Soeurs Grises 6.50 S / pour 6 personnes
[] Brownies au chocolat noir sans gluten 11.00 $ / pour 6 personnes

[] Gateau au citron 12.00 $ / pour 6 personnes




	TRAITEUR 2025 Cover
	TRAITEUR 2025

