
MENU DU TEMPS DES FÊTES

450 692.8291
info@manoirdyouville.com

498, boul. D’Youville
Châteauguay, Qc  J6J 5T9

Commandez dès maintenant !

Traiteur Noël
2026

LES COMMANDES DOIVENT ÊTRE PASSÉES AU MINIMUM 72 HEURES À L’AVANCE.
TAXES EN SUS.



Tr
ai

te
ur

Buffet froid

Noël
2026

ENTRÉES

• Plateau de sandwichs sur pain focaccia
  (option végétarien, sans gluten sur demande)

• Plateau de crudités, trempette aux poivrons rôtis
• Salade de betteraves rôties et de fromage de chèvre
• Plateau de charcuteries et de viandes froides
• Plateau de desserts assortis
• Plateau de fromages et accompagnements gourmands

Soupe aux pois
Velouté de panais et de pommes, gressin au gouda fumé
Velouté de légumes rouges au lait de coco (végane)

33.99$ par personne
Pour 15 personnes

Plats chauds à emporter
Cipaille végane, chutney aux fruits
Parmentier au bœuf gratiné au Louis d’Or
Saumon rôti, salsa fresca à la mangue
Rôti de dinde, sauce aux atocas
Suprême de volaille farci au bacon et aux dattes

18.95 $
23.00 $
25.00 $
22.00 $
22.50 $

Prix par personne
Minimum 10 personnes

À l’unité

14.00 $ / litre

13.00 $ / litre

13.00 $ / litre

PLATS CUISINÉS FAIT MAISON
Pâté à la viande
Viande hâchée, pommes de terre, assaisonnement, chapelure, ail, oignons.

Tourtière du Lac Saint-Jean
Boeuf, porc, poulet, pommes de terre, bouillon de volaille, assaisonnement.

Tourtière végétarienne
Champignons, oignons, lentilles, poireaux, céleri, pommes de terre.

Ragoût de boulettes et pattes de cochon à l’ancienne
Porc, bouillon de boeuf, farine, ail, oignons, assaisonnement.

17.00 $ / 8 portions

45.00 $ / 8 portions

16.00 $ / 8 portions

41.00 $ / 8 portions

DESSERTS
Tarte aux pommes du Manoir
Tarte au sucre du Manoir
Sucre à la crème des Soeurs Grises
Brownies au chocolat noir sans gluten
Gâteau à l’huile d’olive et à l’orange

14.00 $ / pour 8 personnes

14.00 $ / pour 8 personnes

6.50 $ / pour 6 personnes

11.00 $ / pour 6 personnes

14.00 $ / pour 6 personnes
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